SPEISEPLAN

15.10.-19.10.2018

Hauptgericht Vegetarisches Laktosefreies
Gericht Gericht
Montag Nudeln di
BolognesesolRe Rd1 Reis-GemUise-Pfanne ---
Salat
Dienstag Kartoffel-Mohren-Eintopf Vv Schnitzel, paniert Sadl
Weizenbrotchen dl - PaprikasoRe, Reisnudeln dli
Salat
Mittwoch Geflugelhackbraten Gadl]j Spaghetti di wie Hauptgericht,
Kartoffeln, Méhrensalat Basilikumpesto Vj laktosefrei
Rahmsolie dlg Salat
Donnerstag Hamburger Gemiiseburger
Contry fritts Country fritts ---
Freitag Fischstdbchen Fdl Veg. Geflllte Paprikaschote Vadlijl Fischstabchen Fdil
Plree g Reis Kartoffeln

Kaisergemuse

Kaisergemuse

R =Rind, G = Geflugel, S = Schwein, V = Vegetarisch

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 SGRungsmittel, 10

enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergene: a Eier, b ErdnUsse, ¢ Fisch, d glutenhaltiges Getreide: d1 Weizen, d2 Roggen, d3 Hafer, d4 Gerste, d5 Dinkel, d6 Kamut (oder Hybridstimme), e Krebstiere, f Lupine, g
Milch, h Schalenfriichte: h1 Mandeln, h2 Haselnisse, h3 Walnisse, h4 Cashewnisse, h5 Pecannisse,

h6 Paranisse, h7 Pistazien, h8 Macadamia, i Sellerie, j Senf, k Sesams., | Sojabohnen, m Schwefeldioxid/Sulfite, n Weichtiere

Salatdressing kann Milch, Senf erhalten




